
 

 

 

 

 
 

Професия: Ресторантьор 

Специалност: Кетъринг 
 
 

 

 

 

 

 

Балообразуване: 

1. Удвоената оценка от изпита по български език и литература  в точки  

2. Удвоената оценка от изпита по математика в точки 

3. Оценката по първи чужд език от свидетелството в точки 

4. Оценката по география от свидетелството в точки  
  

ПО ВРЕМЕ НА ОБУЧЕНИЕТО ЩЕ ПРИДОБИЕТЕ:  

 Диплом за завършено средно образование 

 Знания и умения в областта организацията, технологията на производство и 

контрола на работата в  заведенията 

 Умение за  работи с компютърни технологии и  със  специализирани  

програмни продукти;  

 Практически умения, получени в реална работна среда по време на учебната и 

производствената практика 

 Знания и умения в областта на предприемачеството и мениджмънта на малкия 

и среден бизнес 

 Умение за комуникиране на чужд език;  

Ресторантьорът организира дейностите в заведенията за хранене и развлечения 

(ресторанти, сладкарници, кафенета и др.). Негово задължение е осигуряване на 

високо качество на услугите, които заведението предлага. Ресторантьорът организира 

и контролира работата на персонала, както в кухнята, така и в търговската зала. 

Участва в планиране на асортимента от ястия и напитки,  контролира спазването на 

технологичния процес за производство на ястия и напитки и тяхното сервиране в 

ресторанта.  

Ресторантьорът в кетъринга проучва търсенето и предлагането на кетъринг 

услуги, разработва, предлага, организира и контролира кетърингово събитие. 

Получените по време на обучението знания  и компетентности  дават 

възможност и за продължаване на образованието във висши учебни заведения. 

Форма на  обучение:  дневна 

Срок на обучение : 5 години  

Прием : 1 паралелка, 26 ученици,  

без разширено и без интензивно изучаване на чужд език 


